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C’e chi arriva alcune ore prima per imparare i trucchi del mestiere e c’e chi arriva per il brindisi
in cucina quando i profumi hanno ormai invaso la sala. Poi tutti si ritrovano al grande tavolo
per assaggiare, discutere, conoscersi e conoscere... un’esperienza all'insegna della convivialita
e del piacere del gusto.

Ogni mese la proposta & un menu di diverse portate, ispirato dai prodotti del momento:
I'aperitivo in cucina, i diversi antipasti al buffet, un primo delicato, il piatto principale con i suoi
contorni, la dolce sorpresa per festeggiare la piacevole occasione passata in buona compagnia.
La cantina offre soprattutto vini di viticoltori-vinificatori ticinesi.

Die einen kommen ein paar Stunden friiher, um der Kéchin tiber die Schultern zu schauen - die
anderen kommen hereinspaziert, wenn die Dlifte schon lange den Saal eingenommen haben und
geniessen zusammen den Aperitif in der Kiiche. Lassen Sie sich tiberraschen: das Surprise Menu
aus saisonalen Produkten und mit viel Liebe gekocht, besteht aus dem Vorspeisenbuffet, dem
Zwischengang, einem schmackhaften Hauptgang und dem siissen Finale.
Tavolata steht fiir ein gemiitliches Zusammensein am grossen Tisch im Zeichen der Gastlichkeit
und der Lust am Geschmack. Im Keller lagern Weine von Tessiner Selbstkelterern.

Costo per persona: CHF 120.- aperitivo, caffe e digestivo compresi/ inbegriffen.

Iscrivetevi al piu presto sul sito!!!! Meldet euch sobald als méglich an!

www.meretbissegger.ch



